
Voorbeeldmenu 2

Amuses
- Burratacrème / salsa van mango en basilicum / tuinkers
- Aranchini met tomatenrisotto en salade van citroenvinaigrette
- Gevulde vijg met geitenkaas omhuld met pancetta en balsamico

Tussengerechten
- Coeur de Boeuf met gefrituurde feta en chili-olie
- Tartaar van paddenstoelen met parmezaan flakes en

knoflooktoast

Voorgerechten
- Salade met gegrilde groenten, Parmaham en Parmezaanse kaas
- Ceviche met sinaasappel, tijgermelk en geroosterde lente-ui
- Zalmtartaar met granaatappel, ingelegde komkommer en crostini

Hoofdgerechten
- ‘Steak’ van King Boleet met truffelrisotto en Pecorino
- Tarte tatin van gekarameliseerde rode ui en blauwaderkaas met

zoete aardappelpuree en chiliboter
- Geroosterde heilbotfilet met beurre blanc, pomme duchesse en

gepofte tomaatjes

Desserts
- Pavlova met vers fruit, citroenroom en gekarameliseerde

pijnboompitten
- Kaneel-olijfolie cake met hangop, pistache en sesamhoning
- Sinaasappel crème brulée met wentelteefje van suikerbrood en

five spices room


